ANTIPASTI FREDDI

SALMONE AFFUMICATO IN SALSA DI CORIANDOLO

Ingredienti per 4 persone

8 fette di salmone affumicato (circa 240 g)
2 cucchiai di semi di coriandolo macinati
un cucchiaio di succo di limone

8 cucchiai di olio extravergine d'oliva

Preparazione

Mescolare la polvere di semi di coriandolo con l'olio, il limone ed il sale.

Adagiare le fette di salmone su piatti individuali e servire accompagnan​do con la salsa, che però non dovrà coprire il salmone, ma dovrà essere posata a fianco.

